Programa de limpieza/ mantenimiento preventivos
Use este programa para mantenerse al tanto de la frecuencia de la limpieza y sanitación que cubre todas las superficies que tienen contacto con los alimentos y que no tienen ese contacto en su lugar de empaque incluyendo los pisos, desagües, paredes, techos, equipo de transporte (p.ej. paletas, gato hidráulico para paletas, carritos y montacargas) si aplica, equipo de enfriamiento, aparatos de control de material extraño (si aplica), equipo, herramientas y utensilios que tienen contacto con los alimentos y otras superficies que podrían presentar un riesgo de contaminación.

	Área que limpiar/ Mantenimiento preventivo que hacer 

(p.ej. desagües del piso del lugar de empaque, mantenimiento rutinario de la cinta transportadora, etc.)
	Frecuencia
(diaria, semanal, mensual, etc.)
	Persona(s) responsable(s) 



	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


